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Chlitean Gavmdnan
A.0.C. Méidac 2014
Gold medal- ELLE 2 146le’1]

Alain SARRAZIN

Jau-Dignac et Loirac

10,40 ha vendangés a la main
hand picking
100 % graves / gravel
60 % Merlot MEDOC
40 % Cabernet-Sauvignon e
2014
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En cuve, sous bois
In vats with wood

La robe est limpide et d’une belle couleur rouge foncé.

Le nez est trés plaisant grdce a sa fraicheur, ses arémes de fruits frais et ses notes de
torréfaction. La bouche offre un vin souple et gras avec des tannins soyeux.

Les arémes réglissées de ce vin charnu durent sur toute la longueur en bouche. Il s’agit
d’un vin PLAISIR, a consommer des aujourd’hui et qui peut se bonifier avec le temps.

Clear and nice dark red color.

The nose is very pleasant due to its freshness, its aromas of fresh fruit and roasted notes.
Supple, rich and fleshy in the mouth with silky tannins.

Long lasting with liquorice aromas.

It is a PLEASURE wine, to be drunk from now on and which can improve with time.
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